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6 S\NE FLOR, 3

CHATEAU GODFAU

SAINT-EMILION GRAND CRU

Myitoss5900 2072

SUPERFICIE : 5,65 ha
DENSITE DE PLANTATION : 6000 p/ha
AGE MOYEN DU VIGNOBLE : 35 ans

SAINT-EMILION GRANE

TERROIR : coteaux de sol brun calcaire 4 texture sablo argileuse

ENCEPAGEMENT : 95 % Merlot, 5 % Cabernet Franc

VINIFICATION : cuves inox thermo régulées de petites capacités pigées
manuellement. Vinification durant 4 semaines et fermentation malo-lactique
en barriques.

ELEVAGE : en barriques en totalité avec 1/3 de barriques neuves durant 12 mois

RENDEMENT : 32 hl/ha
DATE DE VENDANGES : du 15 au 18 octobre
DEGRE ALCOOLIQUE : 14 %

CONDITIONS CLIM: ATIQUES

Le prmtempc frais et humide a provoque un débourrement assez tardif. A cause de la pluie, la Vlgne suralimentée pousse tres vite. La
pression du mildiou est 2 son maximum. I été s'installe apres une floraison un peu difficile, marquée par une coulure importante mais
raisonnable. L'été sera chaud et surtout sec entrainant une véraison assez homogene. Les peaux sont épaisses, la maturité est longue, c’est

un millésime d’automne.
Les raisins sont vendangés sains et a des taux de maturité satisfaisants grice aux sols argileux.

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION
Présentation assez impressionnante dans la profondeur et la teinte de sa robe.

Laromatique de ce vin est déja complexe et savoureuse. Il développe des senteurs de coulis de framboises mures entremélées d’épices, de

bois de genévrier, ¢’ humus et de fleurs blanches.
L’attaque est suave sans étre ni trop large, ni sirupeuse. La longue trame se remplit progressivement avec des tanins fins et serrés.
La bouche est tres dynamique et la finale est trés harmonieuse.

RECONNAISSANCES : 85-88 Wine Spectator
90 Wine Cellar
15/20 Le Figaro

33330 SAINT-LAURENT DES COMBES - +33 (0)5 57 24 72 64 - chateau.godeau@orange.fr - www.chateaugodeau.com

www.vignobles-florisoone.com
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6 S\NE FLOR, 3

CHATEAU GODFAU

SAINT-EMILION GRAND CRU

Dristerge 2072

SURFACE: 5,65 ha
DENSITY OF PLANTATION: 6000 vines/ha
AVERAGE OF THE VINEYARD: 35 years old

SAINT-EMILION GRANE

SOIL: sloping limestone-based land with a sandy clay texture

GRAPE VARIETIES: 95 % Merlot, 5 % Cabernet Franc

WINEMAKING: alcoholic fermentation in small volume thermo-regulated
tanks that are plunged manually, malolactic fermentation in barrels
AGEING: wine aged in barrels for 12 months, 1/3 of which is done in new French
oak barrels

PRODUCTIVITY: 32 hl/ha

DATES OF HARVESTS: from 15 ® to 18 ™ of October

ALCOHOLIC DEGREE: 14 %

WeatHER CONDITIONS

A cool, damp spring caused a delay in the budding. Then, because rainfall exceeded the vines' requirements, vegetation grew quickly. The
threat of downy mildew attack was at its highest. Summer arrived after a slightly tricky period of flowering bringing about substantial but
reasonable levels of coulure (poor fruit setting). Summer was hot and in particular dry, which enhanced an evenly-spread veraison. Grape
skins were thick and the ripening process was long. It was an autumn vintage.

Healthy grapes were brought in at satisfactory ripeness levels thanks to our clay soils.

TastinG NoTEs

Quite impressive depth of colour and hue.

The aromatic expression of this wine is already complex and rich. Aromas come through of ripe raspberry coulis mingling with spice,
juniper bush, humus and white flowers.

The entry on the palate is smooth without being too broad or syrupy. Fine, tight-grained tannins gradually develop in a lingering mouth-
feel. A very lively palate and a very harmonious finish.

REWARDS: 85-88 Wine Spectator
90 Wine Cellar
15/20 Le Figaro

33330 SAINT-LAURENT DES COMBES - +33 (0)5 57 24 72 64 - chateau.godeau@orange.fr - www.chateaugodeau.com
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